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CATERINGOVY SERVIS :.o

CATERINGOVY SERVIS ;..
Den Pondéli Utery Stfeda Ctvrtek Patek
Datum 15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026
Polévka — . . | Polévka s vaje¢nou Hrachovd s Veprovy vyvar s I ,
~— | Italskad s téstovinami ooy 4 . P . y vy - KFrimicka zelna
k menu jiskou opraZenou houskou zeleninou a ryzi
Alergeny 1a,3,7 1a3,3,7 13,3,7 13,39 13,3
Marinované kureci P 61w bu , Hamburskd veprova
Gazdovské zeli, DrubeZi rolada, Ryba na kminé a } P !
MENU 1 | maso po lovecku, , , Ly , kyta, houskové
B MRS bramborové knedliky | bramborova kase masle, brambory ,
dusena ryze knedliky
Marinovana kufteci prsa v tmavé v . , o v s . .. ; %% Smetanovad omacka s restovanou
: i o - Veprova pecené michand se DribeZi rolada pecena s Ryba pfipravovand na kminé a . . 5
Popis omacce s divokym kofenim, 4 , ; - ! .. . koFenovou zeleninou na zplsob
. zelim, bramborové knedliky bramborovou kasi masle, podavand s bramborami i , y
dusena ryze svitkové, houskové knedliky
Alergeny 1a 1a,3,7 13,3,7 13,3,4 13,3,7,9,10
} . , Ragti z kureciho , , inovy sald o Ly
Trhané vepFové karé, g !9 Slovenské bryndzové | Zeleninovy saldts |y nui kostky s rajéaty a
v B masa v koreni . ) kuFecimi medailonky a . . v e
MENU 2 | zadélavana karotka, s . , halusky sypané . : jemnym prelivem,
b b 7bylin, zeleninovy KF Sunk dresinkem, toustovy wusk
rambpory bulgur rupavou sunkou chléb (chlazené) UsKus
Pomalu peéené veprové karé se | Kufeci kousky pfipravované v | Bramborové halusky polévanéé Michana zelenina s kurfecim L es .
; g1 ! ik " . R Restované kriti maso s rajéaty a
Popis zadélavanou karotkou a kofeni a poddvané se bryndzou a sypané restovanou | masem a dresinkem, podavana s -
. , ¥ , prelivem, kuskus
brambory zeleninovym bulgurem Sunkou toustem (chlazené)
Alergeny 1a 1a,7 1a,3,7 13,3,7,10 la
L Chatarsky . . - x
Lahodné syrové X y .. | Zeleninové krupeto, Jahlova kase se Cocka na kyselo s
MENU 3 . bramborovy gulds s , . . . . ;
- tagliatelle v syr, kompot Svestkami a povidly |cibulkou, vejce, okurka
pecivem
. Testosting:s Iahodoim s Gulas s \(Ioikciu Yal"en\'/ch Kroupy se ‘zele’ninou, f319!kami 3| Cladks [hhloniikate 5 povidioven Cocka pripra‘vované na stelo’s
Popis " brambor, zjemnény smetanou, | dochucené maslem, tymidnem a . N ) restovanou cibulkou, podavana s
krémem 4 7 i omackou a Svestkami .
pecivo rest.cibulkou, sypané syrem vejcem a okurkou
Alergeny 13,3,7 1a,3,7 13,79 1a,7 1a3,3,7

Alergeny

Informace o podrobném slozeni jednotlivych jidel V4m poddme na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilova, 603 428 229 pan RoZanek. Vase pfipominky nam prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-kory3i, 3-vejce, 4-ryby, 5-aradidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hof€ice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vi¢i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



