ARIER

CATERINGOVY SERVIS ... CATERINGOVY SERVIS ...
[ en Pondéli Utery i Streda Cturtek Pétek
Datum 20.10.2025 21.10.2025 22.10.2025 23.10.2025 24.10.2025
" . . Hovézi vyvar se 5 0o .
Polévka Zeleninovd s Lot - ‘ - 4 Celerova krémovad s .
R . Kminovad s vejci zeleninou a Minestrone
k menu kroupami e - krutony
L] ) téstovinovou ry: |
Alergeny 13,9 13,37 13,3,7,9 13,3,7,9 1a,3,7
gy oo e sy , | VeprFovd pecené . e,
Segedinsky veprovy | Kovbojské tomatové P 'p ., . Pecené kriti maso,
. A ., sous-vide ve Kufreci tokdn s v o .
MENU 1 gulds, houskové fazole s veprovym . i g e ¥ dusené cervené zeli,
IR , Spanélské omdcéce, kuskusem . e
knedliky masem . variace knedliki
dusend ryie

Vepfové maso dusené v kysaném

Vepiové maso podavané s

Vepiovy platek v tmavé hust¥i
omaécce s viozkou vajec, 3unky,

Kufeci maso na zplsob guld3e s
vlozkou zeleniny, kuskus

Petené krati maso na kminu, dusené
Zervené zeli, variace knedliki

Popis . , " "
zeli, houskové knedliky fazolemi v tomaté okurek a cibule
Alergeny 13,3,7 13,3 1a,3,10 la 1a,3,7
Grilovand krati prsa, | Pecené kufeci horni Caesar saldt s Smazeny obalovany Krevety na
MENU 2 hofcicny preliv, stehno, mdslova kufecim masem, Fizek, bramborovy Cesnekovém madasle,
brambory bramborovd kase | dresinkem a pecivo salat barevné téstoviny
. Krati maso na grilu, smetanovo- | Pe€ené kufecl maso s pFelivem a Zeleyinovy S.alat s kurecvn'm Smazgny veprowy ;'JIe’ztekv Michané téstoviny s krevetami,
Popis il 3 ‘ n. ix masem, dresinkem a petivo trojobalu s doméacim M
horiény pieliv, brambory maslova bramborova kase g . ) cuketou a susenymi rajéaty
(chlazeny) bramborovym saldtem
Alergeny 1a,7,10 1a,7 1a,3,7,10 1a,3,7,9,10 13,2347
Zeleninové ragii s
™ Bavorské vdolk . 5o Cizrnové medailon
Noky s dyriovou L 2 ‘ y cervenou cockou alla ky,
MENU 3 omack Zeleninové lasagne | zdobené povidly a "Bolognese" smetanové brambory,
ou tvarohem . g e5€ J tatarskd omdéka
testoviny, syr
P " St s . SmazZené cizrnové placky se
Popis Noky polévané dyriovou omatkou| Lasagne se zeleninou a syrem Smaﬂzene V,dOIkys povidly a Bolonsk? raﬁatgova ?méék,a se smetanovymi bramborami a
Slehanym tvarohem zeleninou, téstoviny, syr tatarkou
Alergeny 1a3,7 1a,3,7 1a,3,7 13,3,7.9 1a,3,7

Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam podédme na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilova, 603 428 229 pan Rozanek. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoftice, 11-sezam, 12-oxid sifiéity, 13-viéi bob, 14-mékky3i, |ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA |



