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CATERINGOVY SERVIS ... Z8 Posepného namésti, 28 a M3 Elektra CATERINGOVY SERVIS <:..
Den Pondéli Utery Stfeda Ctvrtek Patek
Datum 12.5.2025 13.5.2025 14.5.2025 15.5.2025 16.5.2025
Polévka , A vy . x . P
A—— Jarni zeleninovad Bor Ze zeleného hrasku Lesnicka Spendtovd s krutony
Alergeny 9 1a,7,9 1a,7 1a,3,7,9 1a,3,7
Bavorskad sekana | Zepecené téstovinys | Veprové kousky s Pecend vepiovad Mleté kureci ragii na
MENU 1 | pecené, brambory, uzenym masem, mrkvi, houskové krkovicka, lepenice | boloriském zakladu s
hof¥¢cice, okurka Cervend fepa knedliky (brambory se zelim) | téstovinami a syrem
Popi Sekand s bramborami, hof¢ici a Téstoviny zapékané vejci a Ve'?:),‘éé mas;(;/ trzav;:xku§tsi Veprové maso na grilu s Kufeci maso v boloriské ométce s
RS okurkou uzenym masem omacce s pridan u’ Vi bramborami a zelim téstovinami, sypané syrem
houskové knedliky
Alergeny 13,3,7,10 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a3,3,7,9
Sicilské kure s Trhana marinovana Kufeci stripsy, Francouzskd bageta | Rybi file na rostus s
MENU 2 |rajéatovym prelivem, kriti prsa s smetanové plnéna zeleninou, bylinkovym mdslem,
téstoviny bulgurem brambory ¢evapcici a ajvarem | Stouchané brambory
—_— Téstoviny s rajéatovou omackou a Krdti maso v marinddé s Kufeci kousky smaZené v SVétlée;ann,?ﬁ?:f ,:f?:::eﬂnéné Alja3ska treska grilovand na
P peéenym kufecim masem, syr bulgurem trojobalu obalu, brambory g o B - . ! bylinkovém masle s bramborami
zeleninou a ajvarem
Alergeny 1a,3,7 la 1a,3,7 1a,3,7 1a,4,7
ST RyZe s pestem a
MENU 3 Bretariské fazole, | opecenky s cibulkou | Ravioly s tomatovou Krupicovd kase, su)s:enymi P
= | rustikdlni peCivo a restovanou omadckou a syrem | kakao a cukr, mdslo . e
, , parmazdn, okurka
zeleninou, dip
Fazole v tomatové omécce na Opékané br.8kubdnky s . £ ¥ Vegetaridnskd ryze s pérkem, rajlaty
Popis bretarisky zplsob, rustikalni restovanou cibulkou a zeleninou i torrjatovou e kasr? syp’analkakaem . a pestem na zpUsob rizota,
sekivio —— oméackou, sypané syrem cukre, polévana maslem pafmiszin Sl
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,7
Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam poddme na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilova, 603 428 229 pan RoZének. Vade pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoitice, 11-sezam, 12-oxid sifitity, 13-vI& bob, 14-mé&kkysi, | ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !




