
CATERINGOVÝSERVIS

Den

Datum

Polévka
k menu
Alergeny

MENU 1

Popis

Alergeny

MENU 2

Popis

Alergeny

MENU 3

Popis

Alergeny

Alergeny

Pondělí

02.11.2026

Italská s těstovinami

Marinované kuřecí
maso po lovecku,
dušená rýže

Marinovaná kuřecí prsa v tmavé
omáčces divokým kořením,

dušená rýže
Ia

Trhané vepřové karé,
zadělávaná karotka,

brambory

Pomalu pečené vepřové karé se

zadělávanou karotkou a

brambory

la

Lahodné sýrové
tagliatelle

Těstoviny s lahodným sýrovým
krémem

Úterý
03.11.2026

Polévka s vaječnou
jíškou

Gazdovskézelí,
bramborové knedlíky

Vepřová pečeně míchaná se

zelím, bramborové knedlíky

Ragů z kuřecího

masa v koření
7bylin, zeleninový

bulgur
Kuřecí kousky připravované v

koření a podávané se

zeleninovým bulgurem

la,7

Chatařský
bramborový guláš s

pečivem

Guláš s vložkou vařených

brambor, zjemněný smetanou,
pečivo

la,3,7

Středa

04.11.2026

Hrachová s

opraženou houskou

Drůbeží roláda,
bramborová kaše

Drůbeží roláda pečená s

bramborovou kaší

Slovenské bryndzové
halušky sypané
křupavou šunkou

Bramborové halušky polévanéé
bryndzou a sypané restovanou

šunkou

la,3,7

Zeleninové krupeto,

sýr, kompot

Kroupy se zeleninou, fazolkami a

dochucené máslem, tymiánem a

rest.cibulkou, sypané sýrem

Čtvrtek

05.11.2026

Vepřový vývars
zeleninou a rýží

Ryba na kmíně a
másle, brambory

Ryba připravovaná na kmíně a

másle, podávaná s bramborami

Zeleninový salát s

kuřecími medailonky g
dresinkem, toustový
chléb (chlazené)

Míchaná zelenina s kuřecím

masem a dresinkem, podávaná s

toustem (chlazené)

Jáhlová kaše se
švestkami a povidly

Sladká jáhlová kaše s povidlovou

omáčkou a švestkami

la,7
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Pátek
06.11.2026

Křimická zelná

la,3

Hamburská vepřová
kýta, houskové

knedlíky

Smetanová omáčka s restovanou
kořenovou zeleninou na způsob
svíčkové, houskové knedlíky

Krůtí kostky s rajčaty a
jemným přelivem,

kuskus

Restované krůtí maso s rajčaty a

přelivem, kuskus

la

Čočka na kyselo s

cibulkou, vejce, okurka

Čočka připravovaná na kyselo s

restovanou cibulkou, podávaná s

vejcem a okurkou

Informace o podrobném složení jednotlivých jídel VárnT0dáme na tel: 702 OS OS 11 paní Obrátilová, 603 428 229 pan Rožánek. Vaše připomínky nám prosím zasílejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korýši, 3-vejce, 4-ryby, 5-arašĺdy, 6-sójové boby, 7-mléko, 8-ořechy, g-celer, 10-hořčice, 11-sezam, 12-oxid siřičitý, 13-VIČÍ bob, 14-měkkýši, ! ZMĚNA JÍDELNÍHO LÍSTKU VYHRAZENA !


